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기존기술 한계 개발기술 특성

• 김을 첨가한 라이스페이퍼 형태로 향미와 조직감, 항산화 활성

및영양적가치가우수하고,다양한요리에활용이가능함

• 최근 양식기술의 발달로 인해 김의 생산량은 증가하고 있으나,

열을 이용하여 굽는 방식의 마른김 및 조미김, 부각 형태의 단순

가공식품에편중되어있음

기술완성도
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※ TRL 4 : 연구실 규모의 부품/시스템 성능평가
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기술개요
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• 김을 첨가한 라이스페이퍼의제조방법 및 상기 방법으로 제조된 김을 첨가한 라이스페이퍼에관한 기술임

기술개발배경
• 김의 다당류 포피란은 수용성 산성 다당류로서 장의 활동을 원활히 하고 장내 균총 개선효과, 혈중 콜레스테롤 저하, 항암,

항염증 효과가 있어 기능성 소재로 떠오르고 있음

• 또한 영양성분, 무기질 및 아미노산이 많이 함유되어 있고, 독특한 품미를함유하고 있어 해외에서도 많은 각광을 받고 있음

개발기술 특성

[분쇄및혼합(mixing)]
(타피오카전분, 쌀가루, 김가루, 소금, 물)

[중숙(steaming)]
(100℃, 30초)

[건조(drying)]
(35℃, 24시간)

[김첨가라이스페이퍼]



• 다양한 식품 산업

- 비건 식품, 다이어트 식품, 스낵류, 음료 제조업
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• 세계 다이어트 식품 시장 규모는 2022년 약 2.27억 달러에서 연평균 3.98%씩 증가하여 2031년 3.22억 달러에 이를 것

으로 전망함

• 세계김시장규모는 2022년기준 9억 1,800만달러로,한국은 70.6%의 점유율로 1위를차지하고있음

지식재산권 현황

No. 특허명 특허번호 연구자

1 김을첨가한라이스페이퍼및이의제조방법 10-2481096 김영목

비즈니스 아이디어

시장동향

* 자료: Business Research,다이어트 식품 및 음료 시장 규모,점유율, 성장 및 유형별 산업분석,2023

[세계 다이어트 식품 시장 규모 및 전망]
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